Menus du LUNDI 28 Juillet 2025 au DIMANCHE 3 Aot 2025

MENU CORALLINE
‘NORMAL SALE ENTIER
’ DEJEUNER LUNDI 28 Juillet 2025 DINER
* Velouté de courgettes™
Saucisson panaché *
°Coeur de merlu a l'aneth Tagliatelles aux fruits de mer
Epinard haché a la créme o
Gateau de riz coupelle Poire cuite
Prunes ‘
DEJEUNER MARDI 29 Juillet 2025 DINER
* Potage de Légumes *
Champignons a la grecque *
Chili con carne Salade nigoise
Fromage frais Camembert
Péche* ‘ Ananas au sirop
DEJEUNER MERCREDI 30 Juillet 2025 DINER
* Velouté carottes™
Pamplemousse en quartier Petite salade verte d'accompagnement
Saucisse / Merguez (Plancha) Courgette farcie sauce tomate
Purée de pomme de terre o
Vache qui rit Semoule a l'orange*
Glace péche Melba* ‘
DEJEUNER JEUDI 31 Juillet 2025 DINER
~Soupe froide tomates & basilic Potage de Légumes *
* *
Boulettes d'agneau jus d'ail Omelette nature
Haricots blancs au jus Champignons persillés
Petit suisse nature ok
Nectarine* ‘ Créme dessert caramel coupelle
DEJEUNER VENDREDI 1 Aoiit 2025 DINER
MT - Menu NORMAL/TENDRE Potage de Légumes *
ES k
Poulet réti au jus
Piperade
‘ Fromage blanc aux fruits
DEJEUNER SAMEDI 2 Aoiit 2025 DINER
* Potage de Légumes *
Terrine de poisson+mayo *
R6ti de boeuf au jus ail et thym Chipolatas
Courgettes bechamel gratinées Purée de céleri+ pomme de terre
Tomme noire ok
Banane* ‘ Prunes au sirop
DEJEUNER DIMANCHE 3 Aoiit 2025 DINER
* Velouté de courgettes™
Crevettes moules sce cocktail Salade verte entrée
Sauté de dinde a la normande Croque-monsieur
Poélée rustique braisée Fromage blanc aux fruits
Mimolette (°°)
Tarte aux prunes*




