Menus du LUNDI 18 Aout 2025 au DIMANCHE 24 Aot 2025

MENU CORALLINE
‘NORMAL SALE ENTIER
DEJEUNER LUNDI 18 Aoiit 2025 DINER
* Potage de Légumes *

|

Paté de foie+ cornichon
Paupiette de poisson sauce hollandaise
Ratatouille cuisinée

Petite salade verte d'accompagnement

Flan de courgettes
*%

Pruneaux au sirop

Bleu portion
Nectarine*
DEJEUNER MARDI 19 Aoiit 2025 DINER
* Potage de Légumes *

Carottes rapées vinaigrette
Boulettes de boeuf + sauce au poivre orig (FR)
Haricot plat d'Espagne braisé
Tomme noire

Riz aux petits 1égumes (plat complet)
Vache qui rit
Oeufs au lait

Banane*

|

DEJEUNER MERCREDI

DINER

20 Aoiit 2025
Velouté carottes*

*

Tomate antiboise
Galopin de veau sauce blanche
Julienne de légumes braisés
Camembert

Petite salade verte d'accompagnement
Lasagnes au saumon
Yaourt aromatisé

oo

Tarte au citron

|
DINER

DEJEUNER JEUDI 2

1 Aoiit 2025
Velouté de courgettes™

*

Concombre a la créme
Sauté de porc au curry
Flageolet au jus
Emmental (BIO)
Salade de fruits

Salade de Laitue
Tarte au fromage
Liégeois chocolat

(*°)

|

DEJEUNER

VENDREDI 22 Aot 2025

DINER

~Soupe froide tomates & basilic
sk
Sardine a I'huile+ beurre
Pommes vapeur au beurre
Fromage blanc nature
Coupe glacée *

Potage de Légumes *
k

Oeufs brouillés
Piperade
Gateau de riz coupelle

[e]e)

|
DEJEUNER SAMEDI 23 Aoiit 2025 DINER
* Potage de Légumes *
Oecuf mayonnaise Dés de jambon blanc
Salade de 1éguminecuses

Poulet roti au jus
Courgettes provencales
Saint nectaire
Raisin

*%

Petits suisses parfumés (x2)

|

DINER

DEJEUNER

DIMANCHE 24 Aot 2025

Potage de Légumes *

*

Surimi+mayo
Lapin a la Saintongeaise
Haricots beurre braisés
Roquefort+ beurre

Salade de Laitue
Tarte provengale

Fromage blanc vanille
%

Tarte aux abricots**




