Menus du LUNDI 14 Juillet 2025 au DIMANCHE 20 Juillet 2025

MENU CORALLINE
‘NORMAL SALE ENTIER
’ DEJEUNER LUNDI 14 Juillet 2025 DINER
* Velouté carottes™*
Melon a l'italienne *
Saumon sauce crustacés Courgette farcie sauce tomate
Riz basmati au beurre Petit cabrais
Roquefort+ beurre Yaourt aromatisé
Framboisier* ‘
DEJEUNER MARDI 15 Juillet 2025 DINER
* Potage de Légumes *
Surimi+mayo Salade H.Verts/PdT/oeuf/des de fromage vtte
Sauté de mouton/merguez ok
Semoule/ 1ég couscous cuisiné Gateau de riz coupelle
Fromage blanc vanille
Abricots* ‘
DEJEUNER MERCREDI 16 Juillet 2025 DINER
* Velouté de courgettes™
Salade de tomate vinaigrette *
Jambon braisé au Pineau Poisson meuniére
Petits pois braisés Poélée forestiére braisées
Saint nectaire Mousse citron
Gateau Basque* °°

|

DEJEUNER JEUDI 17 Juillet 2025 DINER
~Velouté poireaux pomme de terre Brique Bouillon de 1égume vermicelle
* Salade de Batavia
Poulet coco curry Tarte méridionale
Riz basmati nature Créme Praliné
Petit moulé nature *

Cone glacé vanille/chocolat

|

DEJEUNER VENDREDI 18 Juillet 2025 DINER
* Potage de Légumes *
Rillettes+cornichons R6ti de porce froid + cornichon
Mouclade Jardiniére de légumes braisés
Frites™ Gateau de semoule coupelle
Rondelé au bleu °°
Prunes ‘
DEJEUNER SAMEDI 19 Juillet 2025 DINER
* Velouté carottes™*
Taboulé Salade de Laitue
Ocufs pochés (x2) Purée de pois cassés
Piperade Brunoise de légumes provencales
Saint paulin Yaourt aux fruits
Banane* ‘ *
DEJEUNER DIMANCHE 20 Juillet 2025 DINER
* Potage de Légumes *
Crevettes moules sce cocktail *
Cuisse de canette a l'orange Jambon a la Russe
Céleri rave braisé¢ Semoule au lait maison*
Gouda Compote de péche*

Clafoutis aux cerises*



